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VALAIS MAGIQUE DECOUVERTES
Défis et opportunités au paradis Nos coups de cceur en Lavaux,

des cépages de caractere au Tessin et en Sicile
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Frédéric Dumoulin SA Uvrier VS

Une pépite de Merlot

Avec la Petite Arvine 2013, 'Or Rose
2013, un rosé d'assemblage, et 'Or Noir
2012 (assemblage de Merlot, Cabernet
et Syrah), le Merlot 2013 de Frédéric
Dumoulin est I'un des quatre vins du
domaine a avoir remporté une médaille
d'or lors du Grand Prix du Vin Suisse.
Une belle moisson pour celui qui a nom-
mé son domaine, I'Orpailleur, lors de sa
création en 1999. Quinze ans plus tard,
ce vigneron qui a déclaré dans une inter-
view «avoir attrapé le virus de 1a vigne
a Changins» se voit toujours comme un
chercheur de pépites viticoles, méme si
de nombreux amateurs considérent que
le terme de créateur décrirait mieux ce
vigneron expansif. Frédéric Dumoulin a
non seulement mis sur pied une gamme
de spécialités conséquente, mais a aussi
développé des assemblages originaux
au fil des années. En 2014, il a ainsi com-
mercialisé deux nouvelles cuvées issues
du vignoble familial: le Clos de la Gran-

dinaz Blanc (Fendant, Johannisberg
et une touche de Petite Arvine élevée
en barrique) et le Clos de la Grandinaz
Rouge (Pinot Noir, Syrah et Merlot éle-
vés en flts de 500 litres). Cette ligne haut
de gamme que I'on a pu découvrir dans
T'édition précédente de VINUM compléte
l'aventure La Sellerie du vin qui entend
proposer des vins de qualité dans des
bag-in-box a I'apparence soignée. Réser-
ver la bouteille aux vins premiums et
créer des emballages éco-chic pour des
crus de milieu de gamme typiques du
Valais constitue I'un de ces paris risqués
quiaffectionne cet encaveur a la fibre
entrepreneuriale affirmée. En attendant
de voir s'il va le gagner, il peut se rassu-
rer avec son «classique» Merlot, ce vin
puissant et souple, juteux et concentré,
assuré lui de faire un tabac auprés des
consommateurs aprés avoir séduit les
jurés du Grand Prix du Vin Suisse.
www.orpailleur.ch

Frédéric Dumoulin

VAINQUEUR Merlot L’Orpailleur 2013

Puissant et soup
pruneau, de mu
la matie

dans laquelle
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. Enoteca della Salute, Massagno Tl
. na tronadariserva 2011

Ce vin massif, encore serré dans un élevage

. précis, atteindra son apogée dans plusieurs
. années et se gardera sans problémes une

- décennie. Aujourd’hui, il présente une robe

- sombre, un nez élégant de fruits noirs et de
. notes boisées, ainsi qu’une bouche concen-
- trée aux tanins fermes qui s'achéve sur des
- notes persistantes de réglisse. 2014 a 2019

. Fratelli Corti SA, Balerna Tl

Lenéo Riserva 2011

Nous avons admiré la robe sombre, humé
le nez expressif qui passe de I'encens aux
herbes aromatiques, apprécié la vivacité de

. lattaque, la souplesse des tanins, la préci-

sion de I'élevage et surtout la magnifique
longueur de cette cuvée racée que quelques

. saisons ennobliront. 2014 a 2020
- www.fratellicorti.ch

. NOMINES

- Cave des Amis, Pierre et Manu Arlettaz,
. Fullyvs
. Merlot 2012

Beaucoup de fruit dans ce Merlot valaisan a

. la robe dense: au nez, on découvre la mare,
. la cerise, le pruneau, la fraise, la framboise, la

noix verte et une pointe de café. En bouche,
la réglisse fait son apparition ce qui donne

- un surcroft de charme a ce cru soyeux doté
de tanins trés fins. 2014 a 2017

- Cave Gérald Besse, Martigny-Combe VS

Merlot Les Serpentines 2012

Robe violine dense. Au nez, les arbmes de
fruits noirs et d’épices cohabitent avec une
petite note de lierre. L'attaque croguante
ainsi que la finale persistante et fruitée en-
cadrent une bouche ample aux tanins sou-
ples ol s'épanouissent de fringants arbmes

- de cerise noire. 2014 a 2019
. www.besse.ch

Nouveau Salquenen AG,
. Adrian &Diego Mathier, Salquenen VS
: Merlot Nadia Mathier 2012

Puissance et potentiel constituent les

* maitres mots de cette cuvée de caractére.

. Des notes de garrigue, de bois de cédre, de

- lard fumé, de fruits noirs mars et d'encre

- forment un nez complexe. La bouche concen-
. trée mais équilibrée reste encore serrée par

. un élevage précis. 2014 2018
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